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Vorspeisen – Antipasti 
 
Burro al tartufo e cipolla croccante 
Brot mit hausgemachte Trüffel-Butter   
und karamellisierten Röstzwiebeln   6,90 € 
 
Crema di castagne e arancia 
Sanfte Maronensuppe mit feiner Orangennote 14,90 € 
 
Zuppa di astice con chorizo 
Kräftige Hummersuppe mit würziger Chorizo  16,90 € 
 
Gamberi al arancia 
Gambas in einer Orangen-Chilisoße   16,90 € 
 
Il duetto di mare 
Carpaccio von Lachs und Oktopus  
mit rosa Pfeffer-Vinaigrette    19,90 € 
 
Antipasti „Schleiden“ 
Mediterrane Vorspeisenplatte Art des Hauses 22,90 € 
  



 
 

 

Pasta & Primi Piatti 
 
Cannelloni Spinaci e Ricotta 
Nudelröllchen gefüllt mit Spinat & Ricotta 
in Tomaten-Sahne-Soße     17,90 €  
 
Ravioli d’Anatra 
Hausgemachte Ravioli  
mit Entenfüllung in Rotweinsoße   22,90 € 
 
Pappardelle al Cervo 
mit Rehgulasch in einer Amarenakirschen  23,90 € 
 
Linguine alla Scampi 
mit Kaisergarnelen und Cherrytomaten 
in einer Weißweinsoße     24,90 € 
 
Triangoli con Tartufo e Salsiccia 
Ravioli gefüllt mit Trüffel und Salsiccia 
in einer Fenchel-Kreuzkümmel-Weißwein-Soße 
verfeinert mit frischem Trüffel    24,90 € 
  



 
 

 

Fleisch & Fisch – Carne & Pesce 
 
Ossobuco alla Milanese 
Traditionelles Schmorgericht vom Kalb 
serviert mit Safranrisotto    27,90 € 
 
Involtini Baresi 
Gefüllte Rinderrollen nach apulischer Art  27,90 € 
 
Filetto di Merluzzo artico 
Skreifilet mit Muschelragout  
und Rote-Bete-Risotto     29,90 € 
 
Salmone Wellington 
Lachs im Teigmantel mit Babyspinat & Crème fraîche 
dazu Rucola-Waldfrüchte-Salat, 
Butterkartoffeln und Dillsoße   29,90 € 
 
Dessert – Dolci 
 
Mela Arrosto Ripieni 
Gefüllter Bratapfel mit Rosinen, 
Walnüssen & Vanillesoße    11,90 € 
 
Tiramisu allo Spekulatius 
Spekulatius-TiramisuSchichtkuchen 
mit Mascarponecreme, Amaretto & Spekulatius 11,90 € 
 


