
Menù d’Autunno Mediterraneo 

 
 

Antipasti 

Crostini di Fichi e Prosciutto 
geröstetes Landbrot mit Ziegenkäse, Feigen, Honig & Parmaschinken 

 

Carpaccio di Funghi Porcini 
Steinpilze hauchdünn, mit Zitrone, Olivenöl, Rucola & Parmesan 

 
Primi Piatti 

Risotto alla Zucca e Salvia 
cremiges Kürbisrisotto mit knusprigem Salbei & Grana Padano 

 

Tagliatelle al Ragù di Cinghiale 
handgemachte Bandnudeln mit kräftigem Wildschweinragout 

 
Secondi Piatti 

Brasato al Barolo 
zart geschmortes Rindfleisch in Barolo-Wein, serviert mit Polenta 

 

Orata al Forno con Finocchio e Arancia 
Goldbrasse aus dem Ofen mit Fenchel & Orangenfilets 

 

Dolci 

Torta di Castagne 
Kastanienkuchen mit Rosmarin und Pinienkernen 

 

Panna Cotta al Caffè 
Panna Cotta mit Espresso-Sauce 
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