CASTELLO MEDITERRANEO
Feine mediterrane Kiiche im historischem Schloss Schleiden



SuPPEN

Zurpa D1 PoMODORO
FRISCHE 1OMATENSUPPE MIT SIZILIANISCHEN KIRSCHTOMATEN MIT EINER THYMIANNOTE

Z.uppPA DI PESCE ALLA LIVORNESE
Fiscrsvrpe mir EpELFISCH UND MEERESFRUCHTEN 1M HUuMMERSUD

Z.uppA DI PORCINI
STEINPILZCREMESUPPE MIT WEISSWEIN UND SPECK

ANTIPASTI

PaNE E Burro o0 AroLl
FRISCHES BROT MiT KRAUTERBUTTER ODER AIOLI

PATTI MEDITERRANEA
GESCHMORTES SAISONGEMUSE

GaMmBERI AcLio E OLIOo PEPERONCINI
GARNELEN IN KNoravcH unp CHILI

CaArraccio b1 MaNzo
HAUCHDUNN GESCHNITTENES RINDFLEISCH MiT RUcOrA UND PARMESAN

ViteLLo DEJINATTO TONNATO
DUNN GESCHNITTENES KaLBsFLEISCH MiT THUNFISCH-SENF-CREME

CAPESANTE AL BURRO E SALVIA
JAKOBSMUSCHELN IN EINER BUTTER-SALBEI-SOSSE

ANTIPASTI SCHLOSS SCHLEIDEN
GEMISCHTE VORSPEISENPLATTE




INSALATA

INsaLATA MisTA
KLEINER GEMISCHTER SALAT

InsarATA CAPRESE DI BUFFALINA
Birrer.mozzarELLA MiT TOMATEN

INSALATA AMALFI
SAISONSALAT MiT THUNFISCH, SARDELLEN, SPIEGELEI UND OLIVEN

INsarATA CAESAR
Sa1sonNsaLAT, HiuvcreN, CRouToNs, CAESAR-SOSSE

INSALATA PIEMONTESE
SAISONSALAT MIT ZIEGENKASE, KARAMELLISIERTER BIRNE, GRANATAPFEL UND WALNUSSEN

INSALATA MATTONE
SAISONSALAT MiT HUFTSTEAKSTREIFEN, ZWIEBELN UND CHAMPIGNONS

PastA

LiNncuIiNI VEGETARIA
MIT MEDITERRANEM SCHMORGEMUSE IN WURZIGER TOMATENSOSSE

PENNE MATTONE
Hinvcuen, Zuccrint, CHAMPIGNONS, Paprika IN CURRYSOSSE, MiT KASE UBERBACKEN

LiNcuINI ALLA MELIH
SARDELLENBUTTER MIT WILDEM RosMARIN, Karern UND CHILIOL IN FIscHsUD

PENNE ALLA TROPEA
MIT SCHARFER Npuja-Wurst, TrorPeA-ZwigBELN, OLIvEN, CHERRYTOMATEN UND BURRATA

PaPPARDELLE AL RAcU DI PuLPo MASCARDINI
miT Bapy-Oxkrorus, Minze, rriscHieN TomaTen, KnosLavch, BAroLosavce

PaPPARDELLE A1 Porcini E MANZO
MIT STEINPILZEN, RINDERFILETSTREIFEN, SCHOKO-CHILI-ROTWEINSAUCE

PapPARDELLE SoLE D’ITALIA
MIT JAKOBSMUSCHELN, MiEsmMusCHELN, GARNELEN, CHORIZO, BABYSPINAT IN SAFRANSAUCE




CARNE

CONIGLIO ALL’ISCHITANA
KANINCHENKEULE MIT PAPRIKA UND ZWIEBELN IN WURZIGER T OMATEN-BRATENSOSSE MIT KARTOFFELN UND
WiLDKRAUTERN

22,90€
FEcATO ALLA VENEZIANA
KALBSLEBER MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN IN Fssic- WEISSWEIN-SOsSE MiT KARTOFFELN UND
WiLDKRAUTERN

FiLeTTO DI MAIALE CON PANCETTA
SCHWEINEFILETMEDAILLONS IM SPECKMANTEL MIT PREISELBEER SOSSE UND BRATKARTOFFELN

STINCO D’ AGNELLO CON PROFUMO DI PROVENCE
GESCHMORTE L.AMMHAXE IN DATTEL-FEICEN-SOSSE MiT KARTOFFELN UND WILDKRAUTERN

GUANCALE DI MANZO
OCHSENBACKCHEN IN ROTWEIN-BRATENSOSSE AUF GEMUSE-RISOTTO MIT SAFRAN

PEscE

CALAMARI MATTONE
GEFULLTE CALAMARI MIT SPINAT, [.ACHS UND GARNELEN AUF GEMUSEBEET

PESCE DI SPADA AL SAPORE DI ARANCE
SCHWERTFISCHFILET IN ORANGEN-ZITRONENSOSSE MIT BUTTERKARTOFFELN

BistEccaA b1 TONNO ALLA SICILIANA
THUNFISCHSTEAK CA. 2506 MIT OLIVEN-KAPERN-TOMATENSOSSE UND HAUSGEMAGHTEN.
PAPPARDELLENUDELN

SALMONE ALLA CHAMPAGNE
LacusriLer ca. 2506 IN CHAMPAGNER-MINZs0sSE miT GEmUsE-Couscous




RisoTTO

RisorTo PUTTANESCA
MIT SARDELLEN, OLIVEN, KAPERN UND TOMATEN

RisorTo TERRE E MARE
mir Crorizo, Okrorus, FRISCHEN TomaTEN UND MINZE IN ROTWEINSAUCE

RisorTo E Manzo con CreMA DI PisTAccHIO
MiT RINDERFILETSTREIFEN, PIsTAZIENCREME UND GRANATAPFEL

DoLce

TiraAMISU ALLA MAMA

CrEMA MATTONE
JocHURT-MAScArRPONE MiT WALDFRUCHTEN UND MINZE

PiatTi ForMaccr
GCEMISCHTE KASEPLATTE MiT FEICEN-SENF-KONFITURE
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